Plat végétarien

ﬁ Plat sans viande

‘ Origine de
nos viandes

* = Plat avec du porc

(PC) = Plat complet

RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Menu "Froid"

DU 01/09/2025 AU 05/09/2025

Ces menus ont été

réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.
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Radis beurre Melon Pasteque Salade verte BIO Tomate
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1 A Surimi mayonnaise Jambon grillé* () Escalope volaille pochée Pizza au fromage ) Roti de dinde froid
{ ¢ 2|10 Paté crolite™ Tarte au fromage Terrine de fondant Jambon de dinde () Tarte thon & tomate
. aux 3 légumes ‘
Tortilla galette Oecuf dur & mayonnaise
et sa pointe de ketchup
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Salade de coquillettes BIO Salade de riz a base Salade d'ébly Salade western Taboulé
de riz BIO
@ Chips sachet Chips sachet Chips sachet Chips sachet Chips sachet
lAccompagnement
N A A A N A J
( . . \ ( \ ( . . \( . . \ ( . . . \
= 1 Yaourt local circuit-court Frulos Vache qui rit BIO Saint-Marcellin IGP Petit suisse aux fruits
\“( a la coupe
{ oulommiers a la artare etit suisse nature romage blanc eu douceur
R ‘7@ $ Coul iers al T Petit sui F ge bl Bleud
L~ coupe
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Pomme Péche plate Poire Banane Prune
(sous réserve)
Brownies Mousse au chocolat Liégeois au caramel Moelleux chocolat emballé Moelleux poires/cannelle
4 . a base d'oeufs BIO
DESSERTS 3
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